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MILLÉSIME 2022

PETIT GUIRAUD, SAUTERNES

Surface dédiée à l’AOC Sauternes : 54 ha

Densité de plantation : 6600 pieds/ha

Âge moyen des vignes : 25-30 ans 

Assemblage : Sémillon (65%) et Sauvignon blanc (35%)

SOLS 
Sols : 80% graves sableuses 20% graves argileuses 

Sous-sols : sables translucides profonds et graves pures traversées par des veines d’argiles rouges et
blanches, des marnes calcaires et des bandes de calcaire à huîtres. 

VENDANGES 
Dates :  du 22 septembre au 27 octobre 2022 - 3 tries

VINIFICATION 
Fermentation : Une partie en cuves inox sous température contrôlée, et une partie en barriques. Les différents lots

sont fermentés (trois semaines environ) avec des levures indigènes jusqu’à l’équilibre qui leur est
propre en fonction de leur sélection.

Élevage : 12 mois environ en barriques d’un vin 

16000 Bou﻿teilles 

PRODUCTION

TAV = 12,75 % Vol      SR= 92 g/L      AT = 3﻿,21 g/LH2SO4      pH = 3,97

 

PETIT GUIRAUD est né de la volonté de produire un vin liquoreux contemporain, accessible et léger pour un moment de consommation libre et
décomplexée.

Il est élaboré sur les plus beaux terroirs de la propriété, à partir des mêmes parcelles que son illustre aîné Château GUIRAUD, lors d’une première trie de
raisins botrytisés moins concentrés en sucres.

PETIT GUIRAUD se révèle être un partenaire idéal pour accompagner vos instants apéritifs, vos menus « cuisine du monde » ou vos soirées «finger food » !

CONDITIONS CLIMATIQUES 2022

Après un hiver doux, la saison végétative 2022 démarre très tôt. Heureusement les gelées intenses des 3 et 4 avril impactent peu nos vignes,
protégées par des tours antigel mises en place dans l’hiver. Les conditions chaudes et sèches peu nos vignes, protégées par des tours antigel mises en
place dans l’hiver. Les conditions chaudes et sèches du printemps et d﻿e l'été assurent un parfait état sanitaire du vignoble. Grâce à son sous-sol argileux
très humide, le terroir du Sauternais ne subit pas de stress hydrique et permet une lente maturation des raisins. A la mi-septembre, nous effectuons une
première trie des raisins concentrés par passerillage, qui apporte beaucoup de fraîcheur et de légèreté à l'assemblage (25%). Il faut attendre les pluies
de fin septembre pour que Botrytis cinerea se développe enfin sur nos belles parcelles. Deux tries complètes (75%) sont effectuées entre le 17 et le 27
octobre, et c'est au prix d'un travail intense entrecoupé d'un seul jour de repos que nous concluons ce millésime hors norme. 

James Suckling : 91/100

CRITIQUES


