I GRAND CRU CLASSE EN 1855

CHAT!

JIRAUD

SAUTERNES

Petit Péché

FLORAL | FRUITE | ACIDULE

Retrouvez la
recette en vidéo ici

INGREDIENTS

e 20 ML DE VERJUS
e 10 ML DE CREME DE PECHE

e 70 ML DE PETIT GUIRAUD

* 70 ML DE TONIC A LA FLEUR DE SUREAU

DECORATION : TRANCHE DE PECHE
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REALISATION
€) DANS UN VERRE A TUMBLER REMPLI
DE GLACE
© VERSER LES INGREDIENTS DANS L’ORDRE
DE LA RECETTE
@ REMUER LEGEREMENT A L’AIDE DE LA
CUILLERE A MELANGE
(4] DECORER D’UNE TRANCHE DE PECHE

CHATEAU GUIRAUD
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Par Jérémy Lauilhé

Meilleur Ouvrier de France
Barman 2023




CHATEAU GUIRAUD

SAUTERNES
Retrouvez la

Spritz des Vignes
recette en vidéo ici

VINEUX | COMPLEXE | DESALTERANT Q
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Facile & Direct au Difficulte
rapide verre

INGREDIENTS REALISATION

DANS UN VERRE A VIN REMPLI
DE GLACE

* 10 ML DE VERJUS

e 30 ML DE SPRITZ DES DUNES
VERSER LES INGREDIENTS DANS L’ORDRE
e 50 ML DE PETIT GUIRAUD DE LA RECETTE

REMUER LEGEREMENT A L’AIDE DE LA
CUILLERE A MELANGE

e 50 ML D’EAU GAZEUSE

® 0 ©

DECORATION : BRANCHE D'IMMORTELLE
SECHEE (4] DECORER D’UNE BRANCHE D’IMMORTELLE

CHATEAU GUIRAUD
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